
A gastronomia do Pampa Gaúcho une tradições 

centenárias à diversidade de produtos locais. O 

cardápio Sabores do Pampa tem o objetivo de destacar 

essas características marcantes, celebrando sabores 

autênticos e técnicas tradicionais.

Com o protagonismo do cordeiro, cortes nobres de 

carne bovina e pratos típicos, a culinária harmoniza 

perfeitamente com os premiados vinhos, azeites e 

queijos da Campanha Gaúcha. A experiência em torno 

de cada prato proporciona uma imersão em uma 

cultura rica e autêntica, refletindo a expertise herdada 

entre gerações e a conexão profunda entre tradição e 

natureza do pampa.

Sabores do Pampa é uma iniciativa do Sebrae RS com 

o chef Rodrigo Bellora e as empresas que participaram 

do projeto Enoturismo e Enogastronomia no ano de 

2024.

Participar do Sabores do Pampa foi uma jornada 

de redescoberta das nossas raízes e da riqueza da nossa 

terra. A curadoria deste cardápio me conectou com 

pessoas incríveis, pequenos produtores, vitivinicultores e 

cozinheiros. Buscamos resgatar antigos sabores do 

Pampa, assim, cada prato carrega não só autenticidade, 

mas também a história e a 

alma dessa terra. É um 

privilégio compartilhar essas 

vivências e experiências com 

todos que visitam os 

restaurantes participantes.”
chef de cozinha, agricultor e 

pesquisador.

Rodrigo Bellora, 

Arroz arbóreo cozido lentamente no ponto al dente, abraçando um 
suculento cordeiro desfiado, marinado e preparado para realçar sua 
textura macia e sabor inconfundível.

RISOTO�DE�CORDEIRO�COM�HORTELÃ

Picanha ovina no espeto, no tradicional estilo gaúcho. Carne macia, 
suculenta e dourada, com mandioca na manteiga e tempero verde.

PICANHA�OVINA

Costela em tira de gado criado a pasto, salsa crioula, sorrentino com 
queijo madrugadeiro e pampeano da Canto Queijaria ao molho de 
manteiga e sálvia.

FRONTEIRIÇO

Pizza de massa napolitana, assada no forno à lenha e coberta com 
linguiça mista artesanal de produtor local e um molho pesto fresco 
feito na própria pizzaria, conferindo sabores autênticos do pampa.

PIZZA�CAMPEIRA

Bolacha Amantegada, molho especial do Gaúchos, burguer 130g, 
fatia linguiça tradicional cortada a faca, queijo crioulo do Alegrete e 
molho pesto de erva mate.

RECUERDOS�DA�FRONTEIRA

Uma celebração da culinária com o autentico espirito do Pampa com 
três clássicos imperdíveis: carré de cordeiro suculento, carreteiro de 
charque bem temperado e feijão caseiro. Acompanha purê de abóbora 
cremoso, ovo frito com gema mole e couve refogada.

CAMPEIRINHO

Hambúrguer de linguiça campeira Pedritense servido em pão 
brioche selado, coberto com queijo coalho tostado e couve crispy. 
Acompanha uma maionese artesanal de ervas e batata rústica, que 
trazem uma combinação de crocância e frescor.

BOSS�CAPITAL�DA�PAZ

Xis de carne moída de cordeiro grelhada, coberto com queijo 
colonial derretido e maionese caseira, servido em pão macio. Uma 
versão autêntica e regional do clássico Xis, que destaca os sabores 
únicos do Pampa.

XIS�DO�PAMPA

Hambúrguer artesanal de linguiça de queijo, coberto com queijo 
muçarela derretido e cebola grelhada, temperado com molho 
chimichurri e servido em um pão brioche fresco. Acompanha batata 
frita crocante para uma experiência completa.

CHORI�BURGUER

Medalhões de matambre recheado com bacon, cenoura, alho-poró e 
salsa, montados sobre batata-doce assada na brasa e glaceada na 
manteiga dourada.

POENTE�DO�PAMPA

Linguiça mista artesanal de carne bovina e suína. Queijo colonial 
derretido com orégano, maionese com chimichurri e galleta da 
fronteira.

TÁBUA�LÁ�VISTA

Lascas de cordeiro grelhado ao ponto, servido com molho de vinho 
tinto encorpado e aligot de farinha de milho orgânico, destacando os 
sabores do terroir local.

CORDEIRO�DA�CAMPANHA

Entrecot grelhado com mix de trigo e arroz cateto com toque de 
hortelã e couve verde.

ENTRECOT�DO�PAMPA�EL�TRIGAL

Achuletada de cordeiro suculenta com molho chimichurri artesanal, 
trazendo frescor com ervas da região, servida com abobrinha 
defumada.

ACHULETADA�AO�MOLHO�CHIMICHURRI�

Stinco de cordeiro, sob um aligot de batata com queijo provolone, 
banhado por um molho de vinho tinto seco.

STINCO�DE�CORDEIRO

Carré de cordeiro marinado em ervas finas e grelhado ao ponto, 
servido com purê de batata noisette, que traz uma textura suave e 
levemente amanteigada, complementando o sabor delicado e 
aromático do cordeiro.

CARRÉ�DE�CORDEIRO

Corte nobre de entrecot de novilho jovem, grelhado ao ponto e 
acompanhado do molho mostarda com grãos e purê cremoso de 
batata-doce laranja da região.

ENTRECOT�DA�CASA

Baguete, cordeiro desfiado, queijo madrugueiro, picles de repolho e 
cebola roxa e chimi churri dos pampas.

MADRUGUEIRO�DE�GALPÃO

Delicada língua bovina cozida lentamente e servida com um molho 
rosé cremoso e levemente temperado. Um clássico disponível 
diariamente no buffet, trazendo um toque sofisticado à tradição 
campeira.

LÍNGUA�BOVINA�AO�MOLHO�ROSÉ

Carreteiro de cordeiro suculento, cozido ao vinho tinto para 
acentuar seus sabores e aromas. Disponível às sextas e sábados, é 
uma especialidade que celebra o espírito e a autenticidade da 
fronteira gaúcha.

CARRETEIRO�FRONTEIRIÇO

Nosso buffet variado traz diariamente uma seleção de pratos 
regionais, preparados com ingredientes frescos e locais. Cada dia 
oferece uma nova experiência gastronômica, destacando os sabores 
e a riqueza culinária do Pampa.

Nosso buffet variado traz diariamente uma seleção de pratos 
regionais, preparados com ingredientes frescos e locais. Cada dia 
oferece uma nova experiência gastronômica, destacando os sabores 
e a riqueza culinária do Pampa.

BUFFET�VARIADO

BUFFET�VARIADO
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ALMOÇO�DE�ESTÂNCIA�COM
ESPINHAÇO�DE�OVELHA

Desfrute de um Almoço de Estância na Estância Paraizo, perfeito 
para grupos de no mínimo 5 pessoas que desejam vivenciar a 
autêntica gastronomia da Campanha Gaúcha.  O Almoço de 
Estância não é uma experiência harmonizada, portanto, o vinho 
não está incluído no valor e é vendido separadamente. 

SABORES�DA
FRONTEIRA

Sabores da Fronteira é uma experiência única  que vai surpreender 
seus sentidos . Conhecer uma Vinicola ao meio da Campanha 
Gaúcha e poder harmonizar seus vinhos com o sabor e os aromas 
da culinária campeira .

DEGUSTAÇÃO
HARMONIZADA

Na Cordilheira de Sant'Ana onde as vastas paisagens e a tradição 
vinícola se encontram para proporcionar uma experiência 
inesquecível, onde cada visita é uma jornada pelos sabores e 
aromas únicos de nossos vinhos, cuidadosamente elaborados para 
expressar a riqueza deste terroir singular.

EXPERIÊNCIA
SOSSEGO

Abrimos as porteiras da Estância do Sossego para receber 
visitantes, amigos e parceiros, em um entardecer encantador.
É oferecido caminhada pelos vinhedos; degustação dos vinhos, 
comidas típicas locais; contato com gado, música, contemplação 
da paisagem da Estância e um entardecer encantador

PIQUENIQUE�SENSAÇÕES
DO�PAMPA

Venha descontrair em meio à natureza, sentindo tudo o que o 
pampa pode oferecer e apreciar as delícias da Estância Guatambu! 
A experiência inclui petiscos artesanais quentes, tábua de frios 
gourmet e uma garrafa do Espumante Guatambu Fiesta Brut 
750ml para cada 2 adultos.

TÁBUA�PREMIUM
DOM�PEDRITO

semi-cozida, prensado, maturado mais de um ano.

Ponto de venda:  Mini Mercado Inovar Express.

manejado a pasto. Queijo de massa crua e lavada, manual e 
diariamente. Massa bem untuosa e intensidade média. 

Ponto de venda: Queijaria La Barra.

Sabor mais intenso, acido, levemente salgado, massa macia 
com maturação de 21 dias. 

Ponto de venda: Super Bah.

fungos brancos. Macio e picante. Coxilha: queijo de leite cru, 
maturado por 90 dias, casca com fungos naturais. Untuoso e 
adocicado. 

Ponto de venda: Kombucheria Kombustivel em Bagé.

A Tábua Premium Dom Pedrito oferece uma experiência 
autêntica da Campanha Gaúcha, com uma harmonização perfeita 
de sabores e aromas dos nossos produtos, cuidadosamente 
selecionados.
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https://www.vinhosdacampanha.com.br/
https://reservas.giordaniturismo.com.br/
https://sebraers.com.br/
tel:05333216777
https://www.alianzadelpastizal.org.br/
https://g.co/kgs/9fBpWse
https://www.instagram.com/fornoalenhadeliverybg/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999793810&text=
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999001405&text=
https://g.co/kgs/GtcUsfT
https://www.instagram.com/siga.barao/
http://api.whatsapp.com/send?phone=5554999261354
https://maps.app.goo.gl/s617966QHP9Rw5GJ9
https://www.instagram.com/restaurantecumbuca/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999585599
https://g.co/kgs/8Vrt1sg
https://www.instagram.com/burgerbossdp/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999635560
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999363890
https://maps.app.goo.gl/gk5m9xA45cfoacs16
https://www.instagram.com/gulososdelivery/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999658270
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999550074
https://maps.app.goo.gl/4GoZy1d9y5uNkNWB6
https://www.instagram.com/caneladomato/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555997126499
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999888484
https://maps.app.goo.gl/juoXfap9uSEJryXo6
https://www.instagram.com/greenpalace_restaurante/
https://api.whatsapp.com/send?phone=555532429302
https://maps.app.goo.gl/pvPBM22vGKds42TD8
https://www.instagram.com/casamodelo.urug/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999886676
https://maps.app.goo.gl/QZeEGFQMNUftFy1v8
https://www.instagram.com/lacarmencitarestaurante/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555997088077
https://maps.app.goo.gl/Cm22uB3DoiH1rpRk9
https://www.instagram.com/casariorestaurantebage/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553991219702
https://maps.app.goo.gl/QcYBtzmBJ7g5ZZnx6,
https://www.instagram.com/restaurantesantahora/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999666536
https://maps.app.goo.gl/kQcPb9RVX4juAmcF7
https://www.instagram.com/solar.gastronomia.cafe/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555991397323
https://maps.app.goo.gl/QfVFdWAmn5Q4cFqS7
https://www.instagram.com/restauranteabruxa/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555996034614
https://maps.app.goo.gl/ohnHkjZKpf9jFcXA8
https://www.instagram.com/bodegasossego/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5551989432124
https://maps.app.goo.gl/GqnjJii2fdsL8Hpf6
https://www.instagram.com/camposdecima/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555997087500
https://maps.app.goo.gl/L5BwAmDBYkL2qsmt5
https://www.instagram.com/cordilheiradesantana.vinhos/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555996422183
https://maps.app.goo.gl/iNHagYkAqef7W3m97
https://www.instagram.com/estanciaparaizo/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999251213
https://maps.app.goo.gl/TUDLVAto4zRBhBKt7
https://www.instagram.com/vinicolaguatambu/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999450680
https://maps.app.goo.gl/Pq2PG1wfdLGV9Zdb7
https://www.instagram.com/vinhosdompedrito/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5553999792691
https://maps.app.goo.gl/ZCQL2BL3QrxKagGq9
https://www.instagram.com/cantoqueijaria/?hl=pt
https://www.instagram.com/cantoqueijaria/?hl=pt
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555997322026
https://maps.app.goo.gl/z3WXaAWRzQYth1V67
https://www.instagram.com/queijariafendt/
https://www.instagram.com/queijariafendt/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999773577
https://www.instagram.com/kombucheria_kombustivel/
https://www.instagram.com/queijariatambero/
https://www.instagram.com/queijariatambero/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999401106
https://maps.app.goo.gl/TFzcUuA3eVPLth3EA
https://www.instagram.com/terroirdavigia/
https://www.instagram.com/terroirdavigia/
https://api.whatsapp.com/send?phone=5555999535573
https://maps.app.goo.gl/WRmN4xJ5v4YVAX2r8
https://www.instagram.com/megustagaleteria/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=555599136999&text&type=phone_number&app_absent=0
https://maps.app.goo.gl/CmXycQaudDUr84je9
https://www.instagram.com/braseiroparrillaoficial/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=55999150222&text&type=phone_number&app_absent=0
https://maps.app.goo.gl/tvYXq2q9VJGsfSFU9
https://www.instagram.com/q.brasa/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=55984548648
https://maps.app.goo.gl/1wfoDTJcVfiBeT4TA
https://www.instagram.com/gauchos_burguer/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=55999359214
https://maps.app.goo.gl/aAWut23kJzdRjq8z6
https://www.instagram.com/canelosrs/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=5555996167903&text&type=phone_number&app_absent=0
https://maps.app.goo.gl/3VtTETSDcFYvYS1H7
https://www.instagram.com/palomaschurrascariaepetiscaria
https://api.whatsapp.com/send/?phone=555596735947&text&type=phone_number&app_absent=0
https://maps.app.goo.gl/sZ6rEAuFkeab5WU48
https://www.instagram.com/lavistacoffeechopp
https://api.whatsapp.com/send/?phone=5555981142884
https://maps.app.goo.gl/3KBaph7wojJ6Zk3x6
https://www.instagram.com/restaumontecarlo
https://api.whatsapp.com/send/?phone=555534118336&text&type=phone_number&app_absent=0
https://maps.app.goo.gl/ToLzJpVxD28sT6eV7
https://www.instagram.com/maracutaia_urug/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=5555991688713&text&type=phone_number&app_absent=0
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